Wymagania edukacyjne Podstawy hotelarstwa klasa 3 SP

Dziat — tematyka

Dopuszczajgcy

Dostateczny

Dobry

Bardzo dobry

Celujacy

Polskie i miedzynarodowe
organizacje dziatajgce w
sektorze hotelarskim i
turystycznych

Uczen wymienia kilka
organizacji polskich i
miedzynarodowych
reprezentujgce sektor
tur-hot.

Uczen wymienia kilka
organizacji polskich i
miedzynarodowych
reprezentujgce sektor tur-
hot, zna ich petne nazwy i
potrafi podaé po jednym z
zadan

Uczen zna wiekszos¢
organizacji sektora
tur-hot i potrafi podaé
kilka zadan.

Uczen zna wszystkie
omawiane podaje
ich cele i zadania
oraz
charakterystyke

Uczen zna wszystkie
omawiane podaje
ich cele i zadania
oraz samodzielnie
analizuje ich wptyw
na dziatanie sektora
hot-tur. |
gospodarki.

Sieci i systemy hotelowe w
Polsce i na swiece

Uczen wymienia kilka
sieci i systemoéw
hotelowych polskich i
miedzynarodowych

Uczen wymienia kilka sieci
i systemow hotelowych
polskich i
miedzynarodowych oraz
zna ich charakterystyke

Uczen zna wiekszos¢
omawianych sieci i
systemow
hotelowych oraz ich
charakterystyke

Uczen zna wszystkie
omawiane sieci i
systemy hotelowe
orazich
charakterystyke

Uczen samodzielnie
analizuje rozwdj
sieci i systemoéw
hotelowych w
Polsce i na swiecie

Zasady polityki
proekologicznej w obiekcie
hotelarskim.

Uczen wymienia kilka
zasad polityki
proekologicznej o
ochrony p.poz

Uczen wymienia kilka
zasad polityki
proekologicznej o ochrony
p.poz oraz jej cele.

Uczen zna wiekszos¢
omawianych zasad
polityki
proekologicznej o
ochrony p.poz oraz
wraz z jej celami i

Uczen zna wszystkie
omawiane zasad
polityki
proekologicznej o
ochrony p.poz oraz
wraz z jej celami i

Uczen samodzielnie
analizuje znaczenie
omawianych zasad
polityki
proekologicznej o
ochrony p.poz

Ochrona $rodowiska i p poz zadaniami. zadaniami.
Uczen zna kilka Uczen zna kilka elementéw | Uczen zna wiekszos¢ Uczen zna wszystkie | Uczen samodzielnie
elementow wyposazenia hotelu do elementéw omawiane analizuje ustawe
Wyposazenie niezbedne do | wyposazenia hotelu do | swiadczenia ustug wyposazenia hotelu elementy opisujaca
Swiadczenia ustug Swiadczenia ustug hotelarskich, szczegdlnie do $wiadczenia ustug | wyposazenia hotelu | kategoryzacje
hotelarskich - instalacje i hotelarskich, tych zwigzanych z hotelarskich, do swiadczenia obiektow

urzadzenia oraz te zwigzane
z bezpieczeristwem gosci
Przystosowanie obiektu
hotelarskiego do obstugi
0s6b niepetnosprawnych

szczegodlnie tych
zwigzanych z
bezpieczenstwem gosci
i obstuga oséb
niepetnosprawnych.

bezpieczernstwem gosci i
obstuga oséb
niepetnosprawnych, pod
kontem kategoryzacji
obiektow

szczegodlnie tych
zwigzanych z
bezpieczenstwem
gosci i obstuga osob
niepetnosprawnych,

ustug hotelarskich,
szczegolnie tych
zwigzanych z
bezpieczenstwem
gosci i obstuga osob

hotelarskich pod
kontem
Swiadczenia ustug
hotelarskich,
szczegolnie tych




pod kontem
kategoryzacji
obiektéw

niepetnosprawnych,
z uwzglednieniem
kategoryzacji
obiektow

zwigzanych z
bezpieczenstwem
gosci i obstuga oséb
niepetnosprawnych,
pod kontem
kategoryzacji
obiektow

Bezpieczenstwo zywnosci i
zywienia w obiektach
hotelarskich

System TQM - zarzadzania
jakoscig i inne systemy
zarzgdzania

Uczen zna pojecie
HACCP i TQM oraz ich
podstawowe zasady.

Uczen zna podstawowe
zasady bezpieczenstwa
Zywnosci i Zzywienia w
ramach systemu HACCP
oraz elementy TQM

Uczen zna wielkos$é
omawianych zasad
bezpieczenstwa
zywnosci i zywienia w
ramach systemu
HACCP , pojecia GMP,
GHP kolory desek,
zagrozenia
pokarmowe oraz
elementy TQM

Uczen zna wszystkie
omawiane zasady
bezpieczenstwa
zywnosci i zywienia
w ramach systemu
HACCP w tym
zagrozenia
pokarmowe i ich
zapobiegania oraz
system TQM z
cyklem Dominga
TaM

Uczen samodzielnie
analizuje znaczenie
systemu HACCP
oraz TQM w
funkcjonowaniu
zaktadow
hotelarskich.

Ustugi w hotelarstwie
podstawowe i dodatkowe
Ustugi hotelarskie w
Srodkach transportu

Uczen zna podziat
ustug w hotelarstwie,
potrafi wymieniciw
podstawowe zakresie
omowié ustugi
gastronomiczne w tym
$niadania. Uczen zna
podstawowe ustugi
dodatkowe i
gastronomiczne w
srodkach transportu.

Uczen zna szczegotowy
podziat ustug w
hotelarstwie, potrafi
omowi¢ wiekszos¢ ustug
podstawowych i
dodatkowych w tym
gastronomiczne
($niadania). Uczen zna
ustugi dodatkowe i
gastronomiczne w
srodkach transportu.

Uczen zna
szczegdtowy podziat
ustug w hotelarstwie,
potrafi oméwié
wiekszos¢ ustug
podstawowych i
dodatkowych oraz
szczegdtowo
scharakteryzowac
potrawy Sniadaniowe
Uczen zna ustugi
dodatkowe i
gastronomiczne w

Uczen zna
szczegbdtowy podziat
ustug w
hotelarstwie,
potrafi omdwic
wszystkie
omawiane ustugi
podstawowe i
dodatkowe oraz
szczegétowo
scharakteryzowac
potrawy
$niadaniowe.

Uczen analizuje
znaczenie ustug
podstawowych i
dodatkowych,
potrafi podaé
przyktady ustug
gastronomicznych
charakterystycznych
pod kontem kuchni
narodowych.




srodkach transportu.

Uczen zna ustugi
dodatkowe i
gastronomiczne w
srodkach

Wspdtpraca obiektow
hotelarskich z biurami
podrézy

transportu.
Uczen zna podstawowe | Uczen zna podstawowe Uczen zna Uczen zna Uczen zna zasady i
obszary wspétpracy obszary wspoétpracy hotelu | podstawowe obszary | podstawowe potrafi w praktyce

hotelu i BP oraz przy
pomocy nauczyciela
uzupetnia
towarzyszgce temu
dokumenty.

i BP oraz samodzielnie
wypetnia podstawowe,
towarzyszgce temu
dokumenty.

wspotpracy hotelu i
BP oraz samodzielnie
wypetnia wiekszos¢
towarzyszacych temu
dokumentéw

obszary wspétpracy
hotelu i BP oraz
samodzielnie
wypetnia wszystkie
omawiane
dokumenty.

nawigzywac
wspotprace hoteli |
BP.

Technika przygotowania
ustug dodatkowych

do sprzedazy i realizacji -
przygotowanie oferty,
promocja, sprzedaz,
przyjmowanie ptatnosci i
dokumentacja

Uczen zna schemat
przygotowania oferty
ustug hotelarskich
potrafi w
podstawowym zakresie
przygotowac
odpowiednig
dokumentacje.

Uczen zna schemat zasady
sporzgdzania oferty ustug
hotelarskich, potrafi w
podstawowym zakresie
przygotowacd i uzupetnic
odpowiednig
dokumentacje.

Uczen potrafi
samodzielnie
przygotowac
podstawowg oferte
ustug hotelarskich
dostosowang do
konkretnych klientéw
rwaz z dokumentacja.

Uczen potrafi
samodzielnie
przygotowac
ztozong oferte
ustug hotelarskich
dostosowang do
konkretnych
klientéw wraz z
dokumentacja

Uczen zna elementy
marketingu MIX i
strategii
marketingowych w
celu sporzadzenia
ofert i sprzedazy
ustug hotelowych.




